TEOS LANDHAUS

IM MAILAND ——~

SILVESTER-MENU 2025-2026

VORSPEISEN
CREMESUPPE VOM _HOKKAIDO-KURBIS _ CARPACCIO VOM RINDERFILET
MIT FRITTIERTEN SUSSKARTOFFELCHIPS ODER  MIT RUCOLA, GEHOBELTEM PARMESAN
UND KURBISKERNOL UND BALSAMICO-REDUKTION
(G, L) (G, L)
HAUPTGERICHTE
RINDERFILET IN PFEFFERSOSSE DORADEFILET IN PARMESAN-
MIT DRILLINGEN UND ODER BUTTER, GEGRILLT
MEDITERRANEM GEMUSE SERVIERT MIT DRILLINGEN UND
(G, L, 3, 5) MEDITERRANEM GEMUSE
(D, G, L)

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST HAUSGEMACHTE SPINAT-
MIT APFEL-ROTKOHL, RICOTTA-LASAGNE
ORANGENSOSSE UND ODER MIT FEINER TOMATENSOSSE
KARTOFFELKNODELN UND FRISCHEM BASILIKUM

(G, L) (A, C, G, L) VEGETARISCH)
GETRANKE

HAUSWEIN (WEISS, ROSE, ROT)
KAFFEE- UND TEESTATION
SOFTDRINKS
DIVERSE BIERE

DESSERT

APFELTARTE
MIT VANILLEEIS UND ZIMTZUCKER
(A, C, G, H)

(NUR FUR MITGLIEDER UND BEGLEITUNG)

17-21 UHR
99€ P.P INKL. TICKET ZUR PARTY



